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“LET ’S MEAT 

AT T HE BUT CHERS CORNER”

W ELKOM BIJ  1NUL8 LET ’S MEAT!  NICE2MEAT YOU!

W E LAT EN U GRAAG KENNISMAKEN MET DE 
SELECT IE VAN ONZE FIJNST E V LEESSOORT EN.

ONS MENU BIEDT EEN ZORGV ULDIG SAMENGEST ELDE 
SELECT IE VAN PREMIUM V LEES,  ELK UIT GEKOZEN 
VANW EGE DE UIT ERZONDERLIJKE KWALIT EIT EN 
SMAAK. VAN MALSE,  GEMARMERDE ST UKKEN T OT 
RIJK GERIJPT E SELECT IES .  ELK ST UK BELOOFT EEN 
UNIEKE EN ONV ERGET ELIJKE CULINAIRE ERVARING.

GENIET ERVAN!



LET’S MEAT ST EAKS

A N G U S  B R A Z I L I E

ossenhaas | 200 gram 

A B E R D E E N  A N G U S  S C H O T L A N D

entrecote | 250 gram 

M R I J  N E D E R L A N D

ossenhaas | 200 gram 

S I M M E N TA L E R  O O S T E N R I J K

ribeye | 300 gram | 14 days dry aged 

A N G U S  U R U G U AY

ribeye | 300 gram  

A N G U S  U R U G U AY

entrecote | 300 gram | 7 days dry aged

W E I D E R U N D  N E D E R L A N D

entrecote | 300 gram | 21 days dry aged

B L A C K  A N G U S  U S A 
creekstone entrecote | 300 gram 

SAUZEN:
C H I M I C H U R R I
B E A R N A I S E
P E P E R  R O O M S A U S

“  BUT CHERS BLOCK “
W E HET EN JE VAN HART E W ELKOM BIJ  DE BUT CHERS 

BLOCK VOOR ONZE SELECT IE VAN DRY AGED V LEES

V IS UIT DE JOSPER

D O R A D E
gegrilde citroen | salsa verde | gepofte tomaat

G A M B A S  A L  P I L  P I L
gepofte knoflook | chili | gegrilde flatbread

SIDE DISHES

F R I E T
mayonaise

1 N U L 8  L O A D E D  F R I E S
truffelmayonaise | parmezaanse kaas | bieslook | cheddar
krokante ui

K R I E LTJ E S
rozemarijn | thijm | knoflook boter | maldon zout

M A I S  R I B S
kimchi | krokante ui | koriander

G E R O O S T E R D E  PA D D E N S T O E L E N
peterselie | knoflook

B I M I
crispy chili olie

  

scan me for english menu

   
    

T O BEGIN OR SHARE

F L AT B R E A D  1 N U L 8
olijfolie | olijven | parmezaanse kaas | balsamico
zongedroogde tomaat | knoflook | kruiden

C A R PA C C I O
bovenbil | basilicum | maldon zout | basilicum | pijnboompitten
parmezaanse kaas

F L A M E D  R I B E Y E  C A R PA C C I O
teriyaki | bosui | umami zout | krokante knoflook | chili

S T E A K  TA R TA A R
gerookte beenmerg van de josper | bieslook | aioli 

V I T E L L O  T O N AT O
kalfsvlees | tonijnmayonaise | kappertjes

V O N G O L E  &  M O S S E L E N
van de josper | knoflook | olijfolie | citrus | thijm boter

PATA  N E G R A
meloen | citrus | basilicum | maldon zout | cress

G E G R I L D E  C O Q U I L L E S 
truffel hollandaise saus | parmezaanse kaas

B L O O M I N G  O N I O N
tempura | kimchi mayonaise | mosterdzaad

M O Z Z A R E L L A
geroosterde bieten van de josper | basilicum olie 
balsamico drizzle | pistache noten

MEAT PLAT T ERS

WA GY U 
stone axe carpaccio | chuck eye roll | wagyu salami | toast
tomaten dip

L E T ’ S  M E AT
mortadella | chorizo | pata negra | toast | tomaten dip

PATA  N E G R A
70 gram | toast | tomaten dip

RIBS - CHICKEN - BURGER

A S I A N  S T Y L E  R A C K  O F  R I B S
friet | coleslaw

H E L E  K I P
1.5 kilo | friet | coleslaw

L E T ’ S  M E AT  B U R G E R
homemade burger ( 200 gram ) | maple bacon | cheddar

SALADS

S P I N A Z I E
truffel | parmezaanse kaas | krokante prei

L E T ’ S  M E AT  C A E S A R
little gem | kippendij | getoaste zuurdesem
parmezaanse kaas | ansjovis

S U R F  &  T U R F
tonijn | kalfsvlees | tonijnmayonaise | kappertjes
krokante parmezaanse kaas | little gem 
 

 

openingstijden keuken:

zondag t/m donderdag tot 22:00 uur |  vrijdag en zaterdag tot 23:00 uur.

   9.50

16.50

22.50

18.50

14.50

17.50

18.50

18.50

13.50

22.50

29.50

16.50

23.50

21.50

27.50

21.50

14.50

16.50

24.50

  18.50

24.50

38.50

36.50

38.50

36.50

38.50

56.50

2.50
3.50
3.50

24.50

24.50

7.50

11.50

9.50

9.00

11.50

8.50



W HIT E W INE

1 N U L 8  S A U V I G N O N  B L A N C   
SAUVIGNON BLANC: FRANKRIJK - LANGUEDOC
mineraal | stuivend | knisperend

1 N U L 8  C H A R D O N N AY 
CHARDONNAY: FRANKRIJK - LANGUEDOC
abrikoos | peer | witte bloemen

B L U E  N I G H T  
MUSCAT: DUITSLAND - RHEINHESSEN   
exotisch fruit | rond & zacht | lichte afdronk

PA R I N I  P I N O T  G R I G I O
PINOT GRIGIO: ITALIË - VENETO
citroen | krokante groene appel | fris

T R E S  P I L A R E S  V E R D E J O
VERDEJO: SPANJE - RUEDA   
tropisch fruit | balsamico | mineralig karakter

W I L LY  B A U E R  C E L L A R 
9 9  G R Ü N E R 
GRÜNER VELTLINER: OOSTENRIJK - WEINVIERTEL
levendig & fris | appel | witte peper

M A I S O N  C E N TA U R E E  V I O G N I E R
VIOGNIER: FRANKRIJK - LANGUEDOC
bloeming | perzik | abrikoos

C L O U D  B R E A K  C H A R D O N N AY
CHARDONNAY: U.S.A - CALIFORNIË 
smooth | tropisch fruit | karamel

R A PA U R A  S P R I N G S 
S A U V I G N O N  B L A N C
SAUVIGNON BLANC: NIEUW-ZEELAND - MARLBOROUGH 
passievrucht | citrus | groene appel

S T.  M I C H E L - E P PA N  P I N O T  G R I G I O
PINOT GRIGIO: ITALIË - ALTO ADIGE
zacht & verfijnd | appel | rijpe peer

B O G L E  P H A N T O M 
C H A R D O N N AY
CHARDONNAY: U.S.A. - CALIFORNIË
vanille | eikenhout | rond

D O M A I N E  V R I G N A U D  C H A B L I S
CHARDONNAY: FRANKRIJK - CHABLIS
rond | geel steenfruit | mineralig

F I O U  S A N C E R R E
SAUVIGNON BLANC: FRANKRIJK - LOIRE
delicaat | steenfruit | kruidig

D O M A I N E  J E A N  M O N N I E R  &  F I L L S  M E R S A U LT
CHARDONNAY: | FRANKRIJK - MEURSAULT
vol & zacht | boterig | citrusvruchten

ROSE W INE

1 N U L 8  R O S É
PINOT GRIGIO: ITALIË - SICILIË
aardbeien | frambozen | bloemen

S T U D I O  BY  M I R AVA L
1 , 5 L  |  3 L 
CISNAULT, GRENACHE, ROLLE, TILBOUREN
FRANKRIJK: CÔTES DE PROVENCE
fris | rood fruit | citrus vruchten

C H ÂT E A U  M I R AVA L  P R OV E N C E
1 , 5 L  |  3 L  |  6 L 
CINSAULT, GRENACHE, SYRAH, ROLLE 
FRANKRIJK - CÔTES DE PROVENCE
elegant | rood fruit | bloemen

6.50   |   35.00

6.50   |   35.00

6.50   |   35.00

8.00   |   42.00

8.50   |   44.00

8.75   |   46.00

9.00   |   48.00

9.50   |   52.00

9.75   |   54.00

11.00   |   60.00

11.00   |   60.00

90.00

95.00

150.00

6.50   |   35.00

10.50   |   54.00
  120.00   |   250.00   

13.00   |   65.00
140.00   |  350.00   |   800.00   

RED W INE

1 N U L 8  M E R L O T  E M O T I O N
MERLOT:  FRANKRIJK - LANGUEDOC
bessen | kersen | kruidig

T O R R E  D E  V E J E Z AT E 
T E M P R A N I L L O
TEMPRANILLO: SPANJE - LA MANCHA
zwart fruit | hazelnoot | balans

PA R I N I  M O N T E P U L C I A N O
MONTEPULCIANO: ITALIË -ABRUZZEN
kersen | aardbeien | bessen 

M A I S O N  C E N TA U R E E  S Y R A H
SYRAH: FRANKRIJK - LANGUEDOC
volle smaak | zwarte bes | kruidig
 
D O M A I N E  M A R T I N O L L E S  P I N O T  N O I R
PINOT NOIR: FRANKRIJK - LANGUEDOC
kersen | kruiden | fijne tannines 

S U S A N A  B A L B O  “ C R I O S ”  M A L B E C
MALBEC: ARGENTINIË - MENDOZA
elegant | rood fruit | vanille

S A N T I  R I PA S S O
CORVINA, RONDINELLA: ITALIË - VENETO
warm & vol | kersenjam | vanille

B O G L E  P H A N T O M  R E D 
U.S.A: CALIFORNIË
rokerig | zwart fruit | vol

F I N C A  D E  L A  R I C A  R E S E R VA  R I O J A
TEMPRANILLO, GARNACHA: SPANJE - RIOJA
karamel | vanille | bloemen | fruitig

CLEMENT DANIEL CHATEAUNEUF-DU-PAPE
COMPLEX, ASSEMBLAGE: FRANKRIJK-RHONE
complex | rijk | cacao noten | kruidig

S A N T I  A M A R O N E
CORVINA, RONDINELLA: ITALIË - VENETO
rood fruit | vanille | zoete specerijen

S A N TA  V I T T O R I A  B A R B A R E S C O
NEBIOLLO: ITALIË - PIEMONTE
rozen | viooltjes | vanille 

SPARKLING W INE

J A R A S  B L A N C  D E  B L A N C  BY  P O M M E R Y

J A R A S  R O S É  BY  P O M M E R Y

CHAMPAGNE

P O M M E R Y  B L U E  S K Y
P O M M E R Y  B L U E  S K Y  1 , 5 L

V R A N K E N  D I A M A N T  B R U T
V R A N K E N  D I A M A N T  B R U T  1 , 5 L  |  3 L
V R A N K E N  D I A M A N T  R O S É
V R A N K E N  D I A M A N T  B L A N C  D E  B L A N C
V R A N K E N  D I A M A N T  G R A N D  C R U  2 0 1 4
V R A N K E N  D I A M A N T  B L U E  M E TA L  2 0 1 4

L O U I S E  P O M M E R Y  PA R C E L L E  2 0 0 5
L O U I S E  P O M M E R Y  N AT U R E  2 0 0 6
L O U I S E  P O M M E R Y  R O S É  2 0 0 4

6.50   |   35.00

7.00   |   37.00

8.00   |  42.00

8.50   |   44.00

8.75   |   46.00

9.00   |   48.00

11.00   |   58.00

13.50   |   74.00

15.00   |   85.00

  90.00

95.00

100.00

7.50   |   40.00

8.00   |   44.00

19.50   |   140.00
320.00

18.00   |   135.00
320.00   |  900.00

22.00   |   160.00
24.00   |   180.00

190.00
920.00

375.00
400.00
495.00



F L AT B R E A D  1 N U L 8
olijfolie | olijven | parmezaanse kaas | balsamico
zongedroogde tomaat | knoflook | kruiden

WA GY U  P L AT T E R 
stone axe carpaccio | chuck eye roll | wagyu salami | toast 
tomaten dip

L E T ’ S  M E AT  P L AT T E R
mortadella | chorizo | pata negra | toast | tomaten dip

R I B  F I N G E R S
jack daniels | bosui | sesam

C R I S P Y  C H I C K E N
adobo | chili | koriander

T R U F F E L  K R O K E TJ E S
aioli

B I T T E R B A L L E N
rotterdamse mosterd

O L I J V E N
huisgemarineerde olijven | gekonfijte knoflook

PA D R O N
olijfolie | dukkah | maldon zout

COCKTAILS

P O R N S TA R  M A R T I N I
vodka | passievrucht | vanille | eiwit

W H I S K E Y  S O U R 
whiskey | limoen | eiwit

PA L O M A
tequila | limoen | grapefruit

N E G R O N I
bombay gin | vermouth | bitter
 
B B Q  P E A C H  M A R G A R I TA
perzik tequila | limoen

L OV E R S  C L U B
bombay gin | lychee | chambord | limoen | eiwit

B B Q  O L D  FA S H I O N E D
bacardi 8 | gemarineerd met fruit & suiker

S T R O O P WA F E L  M A R T I N I
vodka | stroopwafel likeur | vanille | espresso

DESSERT S

P I S TA C H E  F O N D U E 
vanaf 2 personen | pistache | fruit | witte chocolade | wafel

C H O C O L AT E  B B Q
honey comb | oreo | chocolade ganache | pistache ijs 

G E G R I L D E  P E E R 
witte port drizzle | vanille ijs | pistache sponge 

L I M O E N  C H E E S E C A K E
limoen sorbet | bastogne
supplement: huisgemaakte limoncello

K A A S P L A N K
geselecteerd & geleverd door fromagerie guillaume

BORREL

   9.50

29.50

16.50

10.50

8.50

7.50

7.50

5.50

9.50

14.00

15.50

15.00

15.00

14.50

15.00

15.50

15.00

13.50
P.P.

14.50

14.50

13.50

7.50

22.50

W W W. 1 N U L 8 . N L


