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To Share
GUACAMOLE ~ 14.50 

avocado • kimchi • tapioca crackers

PAN CON AIOLI ~ 8.50
gegrilde flatbread • huisgemaakte aioli

IRISH MOR OESTERS ~ 7.50 per stuk
sjalot • mignonette

VONGOLE ~ 22.50 
 olijfolie • witte wijn • knoflook • spaanse peper

peterselie 

GAMBAS PIL PIL ~ 15.50
chili • olijfolie • knoflook • flatbread

GEGRILDE OCTOPUS ~ 18.50
gekonfijte citroen • jalapeño

GEGRILDE COQUILLES ~ 16.50 
truffel hollandaise saus • parmezaanse kaas  

HAMACHI CEVICHE ~ 28.50
kokos • basilicum • citrus

UI ~ 13.50
bechamel • eigeel • focaccia 

IBERICO SECRETO ~ 15.50
gekonfijte sjalot • chili • umami zout

 CARPACCIO ~ 11.50
entrecote • olijf olie • maldon zout 

KROKANTE KIPPENDIJ ~ 15.50
groene curry • krokante ardappel

BURRATA ~ 23.50
inca tomaat • citrus • pistache • basilicum

MAIS NUGGETS ~ 9.50
tempura • sesam 

WAGYU A5 ~ 65.00
90 gram • geflambeerd aan tafel

STEAK ~ 24.50
klassiek met een twist

TONIJN “WORLDS BEST TUNA” ~ 26.50
blue fin • avocado • tapioca cracker

LINGUINE ~ 27.50 
vongole • witte wijn saus

DORADE ~ 15.50 
gemarineerde olijven • salsa • cherry tomaatjes 

Sushi
STEAK & CHICKEN MAKI ~ 19.50

steak tartaar • mango chutney • spicy mayonaise 

FLAMED SALMON MAKI ~ 19.50
zalm • ebi • komkommer

FLAMED WAGYU MAKI ~ 27.50
tempura zoete aardappel • krokante knoflook

unaigi saus

SPICY TUNA MAKI “WORLDS BEST TUNA”  ~ 29.50
blue fin • avocado • tartaar

HAMACHI MAKI ~ 24.50
avocado • jalapeño • ponzu 

Sashimi
ZALM  •   5 STUKS ~ 19.50 

TONIJN “WORLDS BEST TUNA”  •  5 STUKS ~ 27.50 
HAMACHI  • 5 STUKS ~ 27.50
SHARING PLATTER ~ 39.50

Nice to Meat
GEGRILDE HELE KIP ~ 25.50 

piri piri
  

GEGRILDE VARKENSKOTELET ~ 27.50 
mierikswortel • aardappel crème

lyonnaise saus

RIB EYE CREEKSTONE  ~ 69.50 
“WORLDS BEST STEAK” 250 gram

TOURNEDOS ~ 42.50 
200 gram

FLAT IRON ~ 27.50 
200 gram

al het vlees wordt geserveerd met 
gekonfijte sjalotten, chimmichurri en maldon zout

SpecialsSpecials
DRY AGED PICANHA ~ 45.50 

350 gram

TOMAHWAK ~ 135.00 
1000 gram

WAGYU A5 ~ 0.70 per gram 

Sides
GEGRILDE FOCACCIA ~ 4.50 

olijfolie

FRANSE FRIETJES ~ 6.50 
huisgemaakte mayonaise

SPICY MAIS ~ 8.50 
kimchi • krokante sjalotten

BROCCOLINI ~ 9.50 
gedroogde cherry tomaatjes

INCA TOMAAT ~ 12.50 
citrus basilicum  • geschaafde ui • olijfolie

Desserts
PISTACHE CHEESECAKE ~ 14.50 

pistache ijs

GEGRILDE ANANAS ~ 12.50 
crumble • vanille ijs 

DUBAI CHOCOLATE TACO ~ 7.50 per stuk 
chocolade • pistache • kataifi • krokante taco 

HALF BAKED COOKIE DOUGH ~ 15.50
basement style

KAASPLANK  ~ 22.50
verschillende kazen • abrikoos



Rose
1 N U L 8  R O S É

GRENACHE GRIS: FRANKRIJK - LANGUEDOC
rood fruit | mineralig | fris

6.50   |   35.00

M I N U T Y  M
GRENACHE, SYRAH: FRANKRIJK - CÔTES DE PROVENCE

fris | pittige bessen | tropisch fruit
10.00   |    54.00

1 , 5 L  |  3 L  |  6 L    110.00  |  250.00   | 590.00

C H ÂT E A U  D ’ E S C L A N S  W H I S P E R I N G  A N G E L 
GRENACHE: FRANKRIJK - CÔTES DE PROVENCE

rood fruit | floraal | soepel | rond
12.50   |   65.00   |  130.00

Red
1 N U L 8  M E R L O T  E M O T I O N

MERLOT:  FRANKRIJK - LANGUEDOC
bessen | kersen | kruidig

6.50   |   35.00

T O R R E  D E  V E J E Z AT E  T E M P R A N I L L O
TEMPRANILLO: SPANJE - LA MANCHA

zwart fruit | hazelnoot | balans
7.00   |   37.00

PA R I N I  M O N T E P U L C I A N O
MONTEPULCIANO: ITALIË -ABRUZZEN

kersen | aardbeien | bessen
8.00   |  42.00

M A I S O N  C E N TA U R E E  S Y R A H
SYRAH: FRANKRIJK - LANGUEDOC

volle smaak | zwarte bes | kruidig
8.50   |   44.00

D O M A I N E  M A R T I N O L L E S  P I N O T  N O I R
PINOT NOIR: FRANKRIJK - LANGUEDOC

kersen | kruiden | fijne tannines 
8.75   |   46.00

S U S A N A  B A L B O  “ C R I O S ”  M A L B E C
MALBEC: ARGENTINIË - MENDOZA

elegant | rood fruit | vanille
9.00   |   48.00

S A N T I  R I PA S S O
CORVINA, RONDINELLA: ITALIË - VENETO

warm & vol | kersenjam | vanille
11.00   |   58.00

B O G L E  P H A N T O M  R E D 
U.S.A: CALIFORNIË

rokerig | zwart fruit | vol
13.50   |   74.00

F I N C A  D E  L A  R I C A  R E S E R VA  R I O J A
TEMPRANILLO, GARNACHA: SPANJE - RIOJA

karamel | vanille | bloemen | fruitig
15.00   |   85.00

CLEMENT DANIEL CHATEAUNEUF-DU-PAPE
COMPLEX, ASSEMBLAGE: FRANKRIJK-RHONE

complex | rijk | cacao noten | kruidig
90.00

S A N T I  A M A R O N E
CORVINA, RONDINELLA: ITALIË - VENETO

rood fruit | vanille | zoete specerijen
95.00

S A N TA  V I T T O R I A  B A R B A R E S C O
NEBIOLLO: ITALIË - PIEMONTE

rozen | viooltjes | vanille 
100.00

White
1 N U L 8  S A U V I G N O N  B L A N C

SAUVIGNON BLANC: FRANKRIJK - LANGUEDOC
mineraal | stuivend | knisperend

6.50   |   35.00

1 N U L 8  C H A R D O N N AY 
CHARDONNAY: FRANKRIJK - LANGUEDOC

abrikoos | peer | witte bloemen
6.50   |   35.00

B L U E  N I G H T
MUSCAT: DUITSLAND - RHEINHESSEN

exotisch fruit | rond & zacht | lichte afdronk
6.50   |   35.00

PA R I N I  P I N O T  G R I G I O
PINOT GRIGIO: ITALIË - VENETO

citroen | krokante groene appel | fris
8.00   |   42.00

T R E S  P I L A R E S  V E R D E J O
VERDEJO: SPANJE - RUEDA 

tropisch fruit | balsamico | mineralig karakter
8.50   |   44.00

W I L LY  B A U E R  C E L L A R  9 9  G R Ü N E R 
GRÜNER VELTLINER: OOSTENRIJK - WEINVIERTEL

levendig & fris | appel | witte peper
8.75   |   46.00

M A I S O N  C E N TA U R E E  V I O G N I E R
VIOGNIER: FRANKRIJK - LANGUEDOC

bloemen | perzik | abrikoos
9.00   |   48.00

C L O U D  B R E A K  C H A R D O N N AY
CHARDONNAY: U.S.A - CALIFORNIË 

smooth | tropisch fruit | karamel
9.50   |   52.00

R A PA U R A  S P R I N G S  S A U V I G N O N  B L A N C
SAUVIGNON BLANC: NIEUW-ZEELAND - MARLBOROUGH 

passievrucht | citrus | groene appel
9.75   |   54.00

S T.  M I C H E L - E P PA N  P I N O T  G R I G I O
PINOT GRIGIO: ITALIË - ALTO ADIGE

zacht & verfijnd | appel | rijpe peer
11.00   |   60.00

B O G L E  P H A N T O M  C H A R D O N N AY
CHARDONNAY: U.S.A. - CALIFORNIË

vanille | eikenhout | rond
11.00   |   60.00

D O M A I N E  V R I G N A U D  C H A B L I S
CHARDONNAY: FRANKRIJK - CHABLIS

rond | geel steenfruit | mineraal
90.00

F I O U  S A N C E R R E
SAUVIGNON BLANC: FRANKRIJK - LOIRE

delicaat | steenfruit | kruidig
95.00

D O M A I N E  J E A N  M O N N I E R  &  F I L L S  M E R S A U LT
CHARDONNAY: | FRANKRIJK - MEURSAULT

vol & zacht | boterig | citrusvruchten
150.00



Sparkling 
J A R A S  B L A N C  D E  B L A N C 

BY  P O M M E R Y
7.50   |   40.00

J A R A S  R O S É  BY  P O M M E R Y
8.00   |   44.00

Champagne
RUINART BRUT

18.00   |   125.00

RUINART
BLANC DE BLANCS

170.00

RUINART ROSE
160.00

Bellini
	                           PEACH BELLINI	              
         		             cava  • perzik	                                  

8.50

		        TROPICAL BELLINI	             
    cava  • exotisch fruit

 8.50

 RASPBERRY BELLINI
  cava  • framboos  

  8.50

Gin
1 N U L 8  P I N K  G I N

aardbeien
10.00

B O B BY ’ S
kruidnagel met sinaasappel

10.00

H E N D R I C K S
komkommer

10.00

S I R  E D M O N D
kaneelstokje met sinaasappel

11.00

S A K U R A O
sinaasappel

11.00

+  T O N I C  •  R O S E  L E M O N A D E
5.25

Basement Cocktails 
BASIMENTO  

vodka • campari • almond • elderflower
12.50

POPCORN SOUR  
dark rum  •  amaretto  • limoen  • popcorn 

 kers • eiwit  • suikerspin
16.50

HIBISKISS BABY  
gin  • hibiscus  • kers • limoen 

14.50

SPICY MARGARITA 
tequila • triple sec  • limoen  • spicy peper

14.50

ZOMBIE IN THE BASEMENT  
overproof rum  • dark rum  • tropisch fruit  • kokos

16.50

BASEMENT SMASH  
gin • basilicum  • meloen  • limoen

15.00

PUSSY MAGNET  
lychee  • vodka  • rozenblad  

chocolade kokos kaneelschuim
11.50

YUZU FIZZ 
gin  • limoen  • vanille  • yuzu limonade

14.50

Classic Cocktails
PORNSTAR MARTINI

vodka  • passievrucht   • vanille  • eiwit
12.50

MOJITO
witte rum  • limoensap  • munt

12.50

ESPRESSO MARTINI
vodka  • koffielikeur  • espresso

12.50

STRAWBERRY DAIQUIRI
rum  • aardbei  • limoen  • suiker  

12.50

OLD FASHIONED
aged rum  • angostura bitter 

16.50

NEGRONI
gin  • vermouth  • bitter

15.50



W W W. 1 N U L 8 . N L

 scan me for english menu


